
 

 

 alle Gerichte mit diesem Symbol sind vegetarisch oder können vegetarisch 
zubereitet werden. 

R A W B A R  |  S T A R T E R S  |  S O U P  
 

FRISCHE BÜSUMER KRABBEN 

mit Papaya, Salat, Knusperei, Brioche 
& Hennessy XO Cocktailsauce 28,00 
 

KRUSTENTIERCEVICHE 

mit Taschenkrebs, Gambas, Krabben, Chili, Kokosmilch, 
Koriander & Cashewnüsse 23,00 
 

RIVE CAESAR SALAD  

mit krossem Speck, Parmesan & Croûtons 18,00 
zusätzlich Salzwasser Gamba                                pro Stück 4,50 
 

RIVE VITELLO TONNATO 

mit roh mariniertem Thunfisch, Limone & Kapern 22,50 
 

RIVE BOUILLABAISSE 

mit Sauce Rouille                                                  klein 18,90 | groß 32,00 
 

 

C L A S S I C S  
CALAMERETTI 

mit Knoblauch, Pimientos de Padrón & Safranbrandade 31,90 
 

STEINKÖHLER  

mit Dijon-Senfsauce & knusprigen Bratkartoffeln (mit Speck) 
& kleinem Gurkensalat 38,80 
 

SALZWASSER GAMBAS 

in Kräuterbutter gebraten, mit Ofentomaten  
& Focaccia   35,00 
 

STEAK FRITES 

Rumpsteak Café de Paris - Kruste, kleinem Caesar, Pommes Frites 45,00 
 

 

M O D E R N  

FÄRÖER LACHS   

in der Nuss - Gewürzkruste, mit sautierten Pfifferlingen, Harissa - Zucchini, 
Basilikumrisotto, Collina Mattonella Schinken & Limonen - Nage   40,20 
 

PULPO „À LA GALLEGA“  

mit Pimientos de Padrón, La Ratte - Kartoffeln, 
Cœur d'Antan Tomatenconfit, Chimichurri & Oliven - Aioli  38,00 
 

THUNFISCH „RARE“  

mit Bohnencassoulet, Artischocken,  
gerösteten Gnocchi & Sauce Barigoule 45,80 
 

MEERESFRÜCHTE TAGLIARINI 

mit Scampi, Calamari, Pulpo, Hummerbisque & Piment d´Espelette 34,00 
 

 

D E S S E R T  
„DON´T CALL IT CHEESECAKE“ 
mit Kirsche, Verveine & Dulce de Leche Eis 14,00 
 
BRÛLLIERTE LEMONTARTE 

mit Ananas, Basilikum & Kokoseis 14,00 


